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produccion espanola
propia

SOMOS PRODUCTORES. Anecoop es una
cooperativa de 2° grado integrada por

cooperativas y otras empresas productoras
espanolas.

Juntos formamos uno de los mayores grupos
hortofruticolas de Europa.

proximos a los principales
mercados europeos

Al realizarse la produccion en Espafia (dentro
del territorio europeo) se reduce el impacto
medioambiental por el transporte.

Permite alcanzar el punto 6ptimo de madurez.

Se ofrece una mayor calidad de servicio.

adaptabilidad al mercado

Disponibilidad de la gama completa de la
produccién espanola de frutas exdticas, con
continuidad y amplio calendario.

Amplia oferta de pre-empaquetados con
confecciones convencionales e innovadoras.

Eficiente logistica propia con empresas de
transporte especializadas.

Apoyo promocional: marcas, comunicacion y
marketing.

Operador del sistema EDI.
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Anecoop

production espagnole
propre

NOUS SOMMES DES PRODUCTEURS.
Anecoop est une coopérative de 2° degré,

intégrée par des coopératives et d’autres
entreprises productrices espagnoles.

Ensemble nous formons I'un des plus grands
groupes de fruits et legumes de toute I’Europe.

proches aux principaux
marches europeens

Compte tenu que la production est faite en
Espagne, sur le territoire européen, I'impact
environnemental produit par le transport est
réduit.

Ce qui permet d’atteindre le point optimal de
maturité.

Nous offrons une meilleure qualité de service.

adaptabilite au marcheée

Disponibilité de la gamme compléte de la
production espagnole de fruits exotiques, avec
continuité et un vaste calendrier.

Grande offre de produits pré-empaquetés avec
des confections conventionnelles et
innovantes.

Efficace logistique propre avec recours a des
transporteurs spécialisés.

Soutien promotionnel : marques, communication
et marketing.

Opérateur du systeme EDI.



Papaya / Papaye
SEP ocT NOV DIC ENE FEB
SEP ocT NOV DEC JAN FEV

Chirimoya / Anone

SEP ocT NOV DIC ENE FEB
SEP oct NOV DEC JAN FEV
aEEEe.
Mango / Mangue
SEP ocT NOV DIC ENE FEB
SEP ocT NOV DEC JAN FEV
(1 I I B

Aguacate / Avocat

SEP ocT NOV DIC ENE FEB
SEP ocT NOV DEC JAN FEV

MAR ABR MAY JUN JUL
MAR AVR MA JUN JUL

MAR ABR MAY JUN JUL
MAR AR MA JUN JUL
MAR ABR MAY JUN JUL
MAR AR MA! JUN JUL
MAR ABR MAY JUN JuL
MAR AVR MA! JUN JUL

Granada / Grenade

SEP ocT NOV DIC ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL
SEP ocT NOV DEC JAN FEV MAR AR MA! JUN JuL
aaaEeeeeEs .
Higo / Figue
SEP ocT NOV DIC ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL
SEP ocT NOV DEC JAN FEV MAR AR MAI JUN JuL
ame.
Nispero / Nefle
SEP ocT NOV DIC ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL
SEP ocT NOV DEC JAN FEV MAR AVR MA! JUN JUL
aEEEaEm
Kumquat / Kumquat
SEP ocT NOV DIC ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL
SEP ocT NOV DEC JAN FEV MAR AVR MA! JUN JuL
aaEEEEees
Lima / Citron vert
SEP ocT NOV DIC ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL
SEP ocT NOV DEC JAN FEV MAR AR MA! JUN JuL
aEeEeEs

Disponibilidad / Disponibilité W8 Alta/ Grande ~ ®8 Media / Moyenne Baja/ Faible
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operador BIO certificado

Comercializamos una amplia gama de frutas
exéticas BIO que crece dia a dia.

lideres en innovacion

Evaluacién continuada de las novedades en
produccion y en tecnologias de cultivo y post
cosecha, realizada por nuestro departamento
técnico.

Dos campos de experiencias privados, punteros
en el sector.

Anecoop apoya a sus socios en el area de
innovacion en la produccioén, favoreciendo asi la
renovacion varietal.

garantia de seguridad

Nuestro departamento de gestion de calidad
vela por un riguroso cumplimiento de las mas
exigentes certificaciones en campo y almacén.

Con un laboratorio propio certificado y acreditado
ISO 17025, donde se realizan analisis de residuos
y microbiolégicos que nos permiten verificar el
cumplimiento de la legislacion y las exigencias
de nuestros clientes, asi como mejorar la post
cosecha de nuestros productos.

exoticos del Medi
fruits exotiques de la &

opérateur BIO certifie

Nous commercialisons une ample gamme de
fruits exotiques BIO qui grandit jour apres jour.

les n°1 en innovation

Evaluation continue des nouveautés en
production et en technologies de culture et
d’aprés-récolte, menée par notre service
technique.

Deux centres d’expériences privés, pionniers
dans le secteur.

Anecoop apporte son soutien a ses associés dans
le domaine de I'innovation dans la production,
favorisant ainsi le renouvellement des variétés.

garantie de securite
alimentaire

Notre département de qualité veille a la rigoureuse
observance des certifications les plus exigeantes,
qu’elles soient relatives aux champs ou au
stockage en entrepbts.

Forte de son propre laboratoire certifié et
accrédité conforme a la norme ISO 17025
Anecoop procede a des analyses
microbiologiques et de résidus, qui nous
permettent de veérifier la conformité a la législation
et aux exigences de nos clients, ainsi que
d’ameéliorer I'apres-récolte de nos produits.




terraneo
lediterranee

almacenamiento y transporte

Informacion técnica

Cadiz

Temperatura de almacenamiento y transporte:

- papaya, chirimoya, mango, aguacate y lima 10a12°C
(productos sensibles al frio e incompatible con productos
que desprenden etileno como el tomate)

- granada 8a10°C

- higos y nispero 3a4°C
(incompatible con productos que desprenden etileno)

- kumquat 5a6°C
(muy importante no romper cadena de frio e incompatible
con productos que desprenden etileno)

Humedad relativa 90 - 95%

zonas de produccion /
zones de productions

—— (astellon

——Valencia

\Alicante
\

N

Murcia

\ Almeria
/ Malaga
Granada

Sstockage et transport

Informations techniques

Température de stockage et de transport :

- papaye, anone, avocat et citron vert
(produits sensibles au froid et incompatibles avec
des produits dégageant de I'éthyléne comme les tomates)

- grenade

a 10-12 degrés

a 8-10 degrés

- figue et néfle a 3-4 degrés
(incompatibles avec des produits dégageant de I'éthyléne)
- kumquat a 5-6 degrés
(il est trés important de ne pas briser la chaine du froid et ce
fruit est incompatible avec des produits dégageant de I'éthyléne)
Humidité relative 90-95%




BOUQUET ),

Con la garantia de una gran empresa
social totalmente comprometida con
sus socios y trabajadores en un
programa de

responsabilidad social
corporativa RSC

Anecoop es una empresa con profundas
raices sociales dado su caracter
cooperativo.

Cultivamos futuro trabajando dia a
dia bajo nuestros principios de
Responsabilidad Social Corporativa:
fomentando la alimentacion saludable,
garantizando la seguridad alimentaria,
respetando el medio ambiente y generando
proyectos de economia social.

La garantie d'une grande entreprise sociale
profondément engagée vis-a-vis de ses
partenaires et travailleurs dans un programme
de responsabilité sociétale.

responsabilite societale
de I'entreprise RSE

En raison de son statut de corporative,
Anecoop est une entreprise aux racines
sociales profondément ancreées.

Nous cultivons I'avenir pour ceuvrer jour aprés
jour en restant fideles a nos principes
de responsabilité sociétale : encourager
I’alimentation saine, garantir la sécurité
alimentaire, respecter I’environnement et
mettre en ceuvre des projets d’économie
sociale.

Anecoop
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www.anecoop.com

Anecoop S. Coop. - Monforte, 1 Entlo.- 46010 Valencia, Espafa / Espagne
info@anecoop.com - Tel. +34 963 938 500




