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produccion propia

SOMOS PRODUCTORES. Anecoop es una
cooperativa de 2° grado integrada por
cooperativas y empresas productoras,
localizadas en las mas importantes zonas
espanolas de produccion.

Juntos formamos uno de los mayores grupos
hortofruticolas de Europa y somos el lider espaiiol
en comercializaciéon de frutas y hortalizas.

adaptabilidad al mercado

Gama completa disponible de la produccién
espafola de hortalizas con continuidad y amplio
calendario.

Atencion individualizada a cada cliente para
satisfacer sus necesidades de servicio y calidad,
que incluye también las especialidades mas
exigentes del sector. Con capacidad de
programar plantaciones en respuesta a
demandas especificas.

Extensa gama de pre-empaquetados vy
confecciones convencionales.

Amplia red comercial formada por 10 filiales, 2
plataformas logisticas internacionales y 5 oficinas
en Espafa.

Eficiente logistica propia con empresas de
transporte especializadas.

Apoyo promocional: marcas, comunicacion,
marketing y desarrollo de campanas
promocionales de nuestros productos.

Operador del sistema EDI.
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Anecoop

propre production

DES PRODUCTEURS AVANT TOUT. Anecoop
est une coopérative de 2e degré, constituée de
coopératives et entreprises de production
localisées dans les régions espagnoles agricoles
les plus importantes.

Ensemble, nous formons I'un des plus grands
groupes du secteur des fruits et légumes d’Europe
et sommes le numéro 1 espagnol dans la
commercialisation de produits maraichers.

adaptabilite au marché

Gamme compléte de légumes issus de la
production espagnole, avec garantie de
continuité et calendrier de commercialisation
étendu.

Traitement personnalisé pour satisfaire les besoins
de chaque client en termes de service et de
qualité, mais également pour répondre a la
demande de produits de niche spécifiques au
secteur. Capacité de programmation de
plantations pour répondre a des demandes
spécifiques.

Gamme étoffée de produits préemballés et de
confections conventionnelles.

Réseau commercial étendu composé de 10 filiales,
de 2 plateformes logistiques internationales et de
5 bureaux en Espagne.

Logistique interne efficace avec le soutien de
sociétés de transport spécialisées.

Soutien promotionnel : marques, communication,
marketing et développement de campagnes
promotionnelles de nos produits.

Exploitation du systéme d’échange de données
informatisé (EDI).
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Tomates  Cherryrojo/ Cherry pera ® Cerise rouge / Cerise poire

Tomates Cherry rama e Cerise grappe

Otros cherrys (amarillo, naranja, ...)
Aulres tomates cerises (jaunes, oranges, ...)

Tomate rama / Tomate pera ® Tomate grappe / Tomate poire
Tomate tipo daniela e Tomate daniela
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Calabacin / Courgette

Berenjena / Aubergine

Pepino holandés / Pepino francés

Pepinos Concombre holfandais / Concombre frangais

Concombres
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Pimientos Pimiento california ® Poivron de Californie

Poivrons Pimiento lamuyo ® Poivron Lamuyo

Pimiento ramiro e Poivron Ramiro

Pimiento Sweet Bite / ltaliano / Padrén
Poivron Sweet Bite / ftalien / Padrdn

Pimiento picante e Poivron piguant
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Hinojo / Fenouif
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Cardo / Chardon
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Boniato / Patate douce

Calabaza / Citrouifle

Zanahorias Zanahoria con hoja ® Carolte 4 fanes

Carottes Zanahoria sin hoja ® Carotte sans fanes
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Puerro / Poireau
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Rabano y Nabo / Radis et navet
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Maiz cocido / Mais cuit

Remolacha cocida / Betterave cuite

Produccidn Alta

Baja
Production a Elevée

Sin produccion
Faible D

P Importacion
Sans production

Importation



operador BIO certificado

Comercializamos una amplia gama de hortalizas
BIO que crece dia a dia.

innovacion constante

Evaluacion continuada de las novedades en
produccion y en tecnologias de cultivo y post
cosecha, realizada por nuestro departamento
técnico.

Dos campos de experiencias privados, punteros
en el sector, en Almeria y Valencia.

Anecoop apoya a sus socios en la constante
innovacion en la produccion, favoreciendo asi la
renovacion varietal.

garantia de seguridad

Nuestro departamento de gestiéon de calidad
vela por un riguroso cumplimiento de las mas
exigentes certificaciones en campo y almacén.

exploitant BIO certifié

Nous commercialisons une large gamme de
legumes BIO et ne cessons de progresser dans
ce domaine.

innovation constante

Evaluation continue par notre département
technique des nouveautés en matiere de
production et de technologies de culture et
post-récolte.

Deux parcelles privées a la pointe du progrés
destinées aux expériences (Almeria et Valence).

Anecoop soutient ses partenaires dans I'innovation
constante appliquée a la production en vue de
favoriser le renouvellement des variétés.

garantie de sécurite

Notre département de gestion de la qualité veille
au respect rigoureux des certifications les plus
exigeantes appliquées aux cultures et aux
entrepdts.




zonas de produccion
zones de production
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Zona produccién principal
Zone de production principale

Zona produccion de apoyo
Zone de production secondaire
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pro duccion

TENEMOS UNA GRAN RESPONSABILIDAD SOCIAL CORPORATIVA

RESPONSABILITE SOCIALE GRANDISSANTE DE
NOTRE ENTREPRISE
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Fom la allmentaclon saludable..

ll. Respetar eI gqedlo amblente y la conservacion
0

de los recursos naturales.

1/l. Respecter 'environnement et préserver les
ressources Aaturelles.

Anecoop es una empresa cooperativa con profundas raices
sociales. Su mision es:

e Lograr la 6ptima rentabilidad, el desarrollo social y sostenible y
la maxima sinergia e integracidn de sus agricultores y socios.
* Desarrollar personal y profesionalmente a sus empleados.

e Establecer relaciones comerciales de beneficio mutuo con
sus clientes.

« Satisfacer y proporcionar productos saludables a los
consumidores finales.

Anecoop est une entreprise coopérative aux racines sociales
profondément ancrées. Sa mission consiste a :

e Parvenir a la rentabilité optimale, au développement social et
durable, et a /a synergie et intégration maximales de ses
agriculteurs et associgs.

e Encourager I’épanouissement personnel et professionnel de
ses employés.

* Etablir des relations commerciales d’intérét mutuel avec ses
clients.

e Satisfaire les consommateurs finaux et leur fournir des
produits sains.




